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RESUMEN DEL PROYECTD

Al abordar la innovacién y competitividad en el departamento de Vaupés, es crucial
examinar los indicadores que se manejan a nivel nacional. Segin el Indice Departamental
de Innovacién para Colombia (IDIC, 2021) y el indice Departamental de Competitividad
(IDIC, Consejo Privado de Competitividad y Universidad del Rosario, 2022), Vaupés se
encuentra entre los departamentos con peores desempefios, ocupando consistentemente los
Gltimos puestos: en ocasiones, el 31° de 32 o el 32° de 33. Esta realidad impulséo a la
Gobernacién a tomar cartas en el asunto, proponiendo un proyecto integral cuyo objetivo
no solo era mejorar estos indicadores, sino también contribuir a la reactivacién econémica
de la regién. El proyecto se enfocd en tres sectores clave para el desarrollo de Vaupés: el
agropecuario, el agroindustrial y el turismo, buscando asi generar un impacto positivo y
sostenible en su economia local.

En este contexto, Up Holding S.A.S. se unié a la iniciativa con su metodologia "Sendero de la
Innovacién", colaborando con diversos aliados locales y nacionales entre ellos AATCAMU,
ASOTUR, Parquesoft Meta, el Instituto Técnico Agropecuario - ITA . En 2022, el proyecto
BPIN202200100135 fue aprobado por OCAD y se lanzé bajo la marca "Vaupés Innovador".
Durante 18 meses, el equipo se dedicé a cumplir con cada fase del proyecto, iniciando con
convocar al menos 100 empresas de la regién para fortalecer sus capacidades de
innovacién, logrando involucrar a un total de 161 personas, entre empresarios y facilitadores.
En junio de 2023, se llevaron a cabo dos talleres de innovacién que alcanzaron a 137
participantes, superando la meta inicial de 110. Se planted como objetivo capacitar a 130
individuos en innovacién empresarial mediante un diplomado que culminé con 156
graduados, de los cuales 116 eran empresarios y 40 facilitadores. Ademds, se formaron 33
facilitadores en mediacién, seguimiento y escalonamiento de prototipos de productos y
servicios.

Para concluir esta fase de formacién, entre septiembre y noviembre de 2023, se brindd
apoyo a 100 empresas para estructurar sus prototipos a través de un entrenamiento guiado
por expertos en prototipado.

De cara a 2024, el reto se intensifica: aumentar los niveles de innovacién en las
organizaciones beneficiarias del proyecto. Se presentaron 70 propuestas a la convocatoria
de cofinanciacién y acompafiamiento a proyectos de innovacién;, 54 de ellas fueron
evaluadas, 30 lograron llegar a la fase de pitch y 20 empresas obtuvieron los recursos
necesarios para desarrollar 20 prototipos funcionales validados en entornos relevantes. De
estos, 10 corresponden al sector turistico, 5 a agroindustria y 5 a agropecuaria, cada uno
reflejando la singularidad de su organizacién y sector.

Con estas iniciativas, Vaupés avanza hacia un futuro mds innovador y competitivo,
transformando los desafios en oportunidades de desarrollo y crecimiento econémico.
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AMITLI
El casabe como un snack
innovador

La Asociacibn de Mujeres Indigenas
Trabajadoras de La Libertad (AMITLI),
ubicada en Mitd, Vaupés, es una
organizacién compuesta por 30 mujeres
v indigenas que, bajo el liderazgo de Lida Erika
‘L‘ = Medina Uribe, han modernizado el casabe,

S un alimento tradicional, transformdéndolo en
éd& un snack innovador llamado  “LITAS

Casabitos”. A través de un proceso de

investigaciobn y  experimentacién  con
Proyecto:  Mejoramiento  del tamafos y empaques, AMITLI ha logrado
empaque y presentacion del presentar el casabe en formato snack, sin
producto casabe (casabe tipo aditivos ni conservantes, en empaques
snack) biodegradables, lo que refleja su

Innovacién: Producto compromiso con la sostenibilidad y la
preservacioén cultural.

Valor cofinanciado: $69.005.233
Este proyecto ha generado una fuente de
ingresos sostenibles para las mujeres
asociadas, mejorando sus condiciones de
vida vy diversificando su produccion.
AMITLI  pertenece al  sector Ademadas, los “casabitos” se han convertido
agroindustrial, produciendo en un simbolo de la cultura indigena del
snacks tradicionales y saludables. Vaupés, promoviendo tanto el turismo como
Su propuesta se distingue por la .. . .

la conservacidon de sus tradiciones. A futuro,

Sector: Agroindustria

combinacion de métodos ) )

ancestrales en la elaboracion del AMITLI bUSCG continuar mejor(]ndo Sus
casabe con  procesos  de procesos, expandir su mercado y consolidar
innovacion y  sostenibilidad. su impacto tanto econémico como cultural,

Ademds, opera en el nicho de
productos biodegradables y
responsables con el medio

demostrando que la innovacién vy la
tradicibn  pueden generar  desarrollo

ambiente, destacdndose en el sostenible para su comunidad.
mercado de alimentos orgdnicos y .
productos tipicos étnicos. Su Hitos

trabajo no solo aporta a la
industria alimentaria, sino también
al sector del turismo, al ofrecer
productos que reflejan la cultura
indigena del Vaupés y la riqueza
de su tradicién culinaria.

Empaques biodegradables.

Posicionamiento en el mercado.
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Innovacioén y turismo en la
comunidad indigena de Santa
Rosaq, Mitd, Vaupés.

En el corazén del Vaupés, una region rica en
biodiversidad y cultura ancestral, surge
ASOTURS, una asociacion que ha dedicado
sus esfuerzos a desarrollar una experiencia
dnica de etnoturismo y turismo de
naturaleza en la comunidad indigena de
Santa Rosa, ubicada en Mitd. Liderada por
Yolanda Rodriguez Acosta, esta iniciativa
forma parte del proyecto “Vaupés
Innovador” y tiene como objetivo ofrecer a
los visitantes una inmersion profunda en las
costumbres y tradiciones de la comunidad.

Proyecto: Disefio de experiencia
etnoturistica y turismo de
naturaleza en la comunidad
indigena de Santa Rosa en Mitq,
Vaupés

El proyecto se centra en disehar y ofrecer
una experiencia auténtica en la que los
turistas no solo sean observadores, sino que
participen activamente en la vida diaria de
la comunidad. Bajo el lema “Un dia como
indigena”, los visitantes tienen Ia
oportunidad de involucrarse en actividades
como la preparacién de platos tradicionales,
la participacién en rituales y danzas
ancestrales, y la interaccién directa con los
miembros de la comunidad. Esta experiencia
interactiva busca crear un impacto
emocional y educativo en quienes se
aventuran a descubrir la riqueza cultural de

Innovacion: Servicio
Valor cofinanciado: $70.000.000
Sector: turismo

El camino hacia la realizaciébn de este
proyecto ha sido largo y lleno de
aprendizajes. Yolanda Rodriguez Acosta
destaca la importancia de recibir
capacitaciones y el acompafamiento de
expertos para transformar una idea en
una realidad concreta.

El proyecto “Vaupés Innovador” ha sido
clave en este proceso, proporcionando las
herramientas necesarias para que la
comunidad de Santa Rosa pueda ofrecer
un producto turistico de calidad que

refleje su identidad cultural.

Para ASOTURS, el principal aprendizaje ha
sido comprender que todo proceso
requiere tiempo y dedicacién. Cada etapa
es esencial para lograr un resultado
satisfactorio, y este proyecto ha
fortalecido no solo a la asociacién, sino
también a la comunidad, que ha crecido

y se ha unido para seguir trabajando en
pro de sus metas.

Santa Rosa.

Hitos

Logré aumentar su capacidad de atencion,
ha recibido mas de 60 visitantes en 2024

Técnicas ancestrales de construccion



Proyecto: Tecnificacion en el
proceso de transformacion de
teobroma cacao a chocolate de
mesa en el municipio de Mitd —
Vaupés

Innovacion: Proceso

Valor cofinanciado: $69.927.002
Sector: Agroindustria

Cacaotera Vaupense SAS
pertenece al sector de alimentos
y bebidas, con un enfoque en la
produccién de chocolate de
mesa artesanal y tecnificado. La
empresa se destaca en el nicho
de productos orgdnicos Yy
gourmet, gracias a su
compromiso con la sostenibilidad
y el uso de cacao nativo. Su
enfoque en el chocolate 100%
amazodnico, junto con estrategias
de marketing digital y disefio de

productos agroindustriales, le
permite posicionarse en
mercados  especializados de

productos locales, ecolégicos y
responsables, respetando tanto el
medio ambiente como las
tradiciones culturales del Vaupés.

CACADTER g

Vauprens,,

4

NG )

- > i -

Innovacion con sabor

Cacaotera Vaupense SAS, dirigida por Luis
Miller Ortiz Aguilar, ha modernizado la
produccidon de chocolate de mesa en el
Vaupés, fusionando técnicas tradicionales
con un enfoque innovador. Su producto
estrella, un chocolate 100% amazénico, refleja
tanto la biodiversidad de la region como el
respeto por las costumbres locales. A través
de la tecnificacion y la implementacién de
Buenas Prdcticas Agricolas, la empresa ha
optimizado sus procesos, logrando
incrementar su produccidn semanal vy
mejorar la calidad, lo que les ha permitido
satisfacer la creciente demanda de un
producto auténtico y de origen responsable.

Cacaotera Vaupense ha utilizado el
marketing digital para expandir su visibilidad
y alcanzar nuevos mercados, llevando el
sabor amazdénico a un pudblico mds amplio.
Luis expresa con orgullo: “Queremos
demostrar que el Vaupés tiene todo el
potencial para producir un chocolate de
clase mundial, amigable con el medio
ambiente y lleno de historia”. La empresa es
un ejemplo de cédmo la innovacién y la
sostenibilidad pueden ir de la mano,
respetando la esencia cultural de la regién
mientras se abren nuevas oportunidades
econdmicas.

Hitos

Chocolate 100% amazoénico.

Buenas Prdcticas Agricolas.
Diseno de producto agroindustrial
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Proyecto: Fortalecimiento del
etnoturismo y turismo de
naturaleza, a traves de la
aplicacién de herramientas
tecnologicas y redisefio de los
paquetes turisticos

Innovacion: Servicio

Valor cofinanciado: $66.520.000
Sector: Turismo

Cachivera Tours ofrece una
variedad de paquetes turisticos
que van desde excursiones de un
dia hasta ofertas todo incluido de
siete dias, resaltando la
diversidad cultural y natural del
Vaupés. Cada paquete estd
disefiado para proporcionar a los
turistas una inmersion auténtica
en las historias, tradiciones vy
costumbres de las comunidades
indigenas, al mismo tiempo que
se asegura un impacto positivo
en la economia local. El servicio
incluye una atencién al cliente
organizada y una logistica
eficiente que involucra a
miembros de la comunidad en
cada recorrido, enriqueciendo asi
la experiencia y fomentando un
turismo responsable.

CACHIY/ZRA

RNT:114165

Trasformando el Turismo en el
Corazdon del Vaupés

En el vibrante departamento del Vaupés, la
empresa Cachivera Tours, liderada por
Emilse Triaona, ha lanzado un ambicioso
proyecto para fortalecer el etnoturismo vy el
turismo de naturaleza. Este enfoque
innovador no solo busca potenciar el sector
turistico, sino también empoderar a las
comunidades indigenas al ofrecer
experiencias auténticas a los visitantes. El
proyecto se centra en la creacidon de
paquetes turisticos personalizados que
permiten a los turistas sumergirse en la
riqueza cultural de las comunidades locales.
Los resultados han sido significativos, con
una experiencia turistica mejorada y una
mayor participacién comunitariac en cada
recorrido. Cachivera Tours ha ampliado su
mercado, generando interés en ciudades
como Bogotd y Cali, y estableciendo
acuerdos con empresas mayoristas para la
venta de paquetes. Ademds, ha adquirido
valiosas herramientas para la gestion del
producto turistico, lo que refleja un
compromiso constante con la excelencia.
Este proyecto no solo transforma la
percepcidn del turismo en la regién, sino que
también sienta las bases para un desarrollo
sostenible y culturalmente enriquecedor,
demostrando que la innovaciéon puede ser
una fuerza positiva para el cambio.

Hitos

Paquetes culturales.



(arayurd

Un refugio en la naturaleza

Carayurd ECO SAS se ha establecido como
un referente en el Vaupés, ofreciendo una
experiencia de hospedaje UGnica que
combina comodidad y contacto con la
naturaleza. Su infraestructura incluye
opciones de glamping Yy habitaciones
comodas que permiten a los visitantes
disfrutar de la serenidad de la selva. Mds
alld de ser un simple hotel, Carayurd ECO

SAS actua como una puerta de entrada a
la biodiversidad de la regidén, convirtiendo
el turismo en una experiencia educativa.
Con su nueva experiencia de avistamiento
de aves, que incorpora tecnologia de
monitoreo de fauna y capacita a guias
locales, la empresa promueve un turismo
sostenible y refuerza su compromiso con la

Proyecto: Disefo de una
experiencia ornitolégica y
biodiversa en el Hotel Carayurud
Eco S.AS.

Innovacion: Servicio
Valor cofinanciado: $69.950.000

Sector: Turismo

Carayurd ECO SAS ofrece una
experiencia de ecoturismo que
combina comodidad, aprendizaje
y conexién con la naturaleza. Su
innovadora propuesta de
avistamiento de aves permite a
los visitantes disfrutar de paisajes
Gnicos mientras descubren la
riqueza de la biodiversidad local y
las practicas sostenibles que la
protegen. Ademds, la formacién
de guias locales no solo enriquece
la vivencia del turista, sino que
impulsa el desarrollo de Ila
comunidad mediante la
generacion de empleo vy el
fortalecimiento de un ecoturismo

verdaderamente responsable.

conservacién ambiental. El desarrollo de
este proyecto fue un proceso meticuloso
basado en la co-creacidbn con la
comunidad local y pruebas de campo,
asegurando que las rutas sean accesibles
y seguras para todos los visitantes.
Ademds, la flexibilidad y adaptabilidad
fueron esenciales para superar desafios
relacionados con las condiciones
climaticas y garantizar la seguridad de los
turistas, lo que subraya el compromiso de
Carayurd ECO SAS con una experiencia de
ecoturismo responsable y enriquecedora.

Hitos

Avistamiento de aves Rutas con
tecnologia de monitoreo.



Innovacioén para extender la vida de la
Cerveza y fortalecer una tradicion local

En Mitd, Vaupés, la Cerveceria Artesanal del
Vaupés, bajo el liderazgo de Marlen
Guarnizo, ha iniciado un proyecto de
innovacién que no solo mejora la calidad de
su cerveza artesanal, sino que preserva la
tradicion cervecera de la region. Al
identificar que el oxigeno disuelto afectaba
la frescura y durabilidad de su producto,
Proyecto:Optimizacion del decidié implementar tecnologia avanzada
proceso de embotellado y tapado para reducir este elemento, permitiendo que
con el fin de reducir el oxigeno la cerveza mantenga su sabor y frescura por
disuelto en la cerveza para mas tiempo y ofrezca una experiencia
mejorar la vida atil de la cerveza constante a los consumidores.
Innovacién Proceso Este avance le permitird a la cerveceria
Valor cofinanciado: $70.000.000 exporldirse ‘o‘ nuevos mercados fuera de
S . . Vaupés, facilitando que el producto llegue
Servicio: Agroindustria ¢ :
resco a los consumidores a otros
municipios. Ademadas, la optimizacidon de la

Esta empresa se centra en la
fabricacion de cerveza con un

enfoque en la preservaciéon de
la frescura y calidad a través de
innovaciones tecnolégicas. La
cerveceria utiliza tecnologia
avanzada para reducir el
oxigeno disuelto en la cervezaq,
logrando un producto que
conserva su sabor y frescura
por mds tiempo.

Este enfoque de alta calidad
permite a la cerveceria
expandirse a nuevos mercados,
ofreciendo una cerveza que
representa tanto la tradicién
cervecera del Vaupés como un
compromiso con la mejora
continua. Ademas, el
crecimiento de la empresa
impulsa el desarrollo econémico
de la comunidad, generando
oportunidades laborales y
fortaleciendo la economia local.

produccion ha reducido costos y mejorado
la rentabilidad, beneficiando tanto a la
empresa como d la comunidad, con la
creacidn de nuevos empleos locales. Para
Marlen y su equipo, el proyecto ha
demostrado que la innovacidn es clave para
la mejora continua y el desarrollo
econbmico, y que puede ser una
herramienta efectiva para mantener viva la
herencia cultural del Vaupés mientras
fortalece la economia local.

Hitos

Mejora de la frescura y vida Gtil de la cervezo.



Proyecto: Disefiar una
plataforma interactiva turistica
inclusiva del departamento del
Vaupés

Innovacion: Servicio
Valor cofinanciado: $70.000.000

Sector: Turismo

Desarrollo y comercializacién de
experiencias de turismo
inmersivo a través de una
plataforma interactiva que utiliza
la realidad virtual para ofrecer
recorridos en 360°. El servicio
estd enfocado en proporcionar a
los usuarios una vivencia
turistica accesible que permite
experimentar Vaupés desde
cualquier parte del mundo.
Ademads de atraer visitantes, esta
plataforma fortalece la
economia local, generando
empleo en el area digital y
contribuyendo al desarrollo de
competencias tecnoldgicas en la
comunidad. La plataforma
representa un modelo innovador
de turismo en el que la inclusién
y la preservaciéon cultural son
fundamentales.

CLICK XN
PRODUCCIONES

Click Producciones y su
Plataforma Interactiva

Click Producciones, liderada por Andrés
Baquero y Dannia, estd transformando el
turismo en Vaupés mediante el uso de
tecnologia innovadora. Han desarrollado
una plataforma interactiva que, mediante
realidad virtual y videos en formato 360°,
permite a personas de todo el mundo
experimentar la belleza de Vaupés de
forma inmersiva. A través de esta iniciativa,
la empresa facilita el acceso a informacién
sobre los atractivos turisticos de la region y
fomenta la participacién activa de las
comunidades locales.

En los altimos  tres meses, Click
Producciones ha generado empleos en
programacién digital y realidad virtual,
creando un impacto positivo en la
economia local. Este proyecto demuestra
cobmo la tecnologia no solo mejora la
experiencia turistica, sino también
fortalece a las comunidades, haciendo de
Vaupés un destino accesible y atractivo a
nivel global. Con cada avance, Click
Producciones estd redefiniendo el futuro
del turismo en la regidn, alineado con su
misidn de inclusién y crecimiento cultural.

Hitos

Plataforma de turismo virtual.
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Rescatando la Cultura Ancestral
de Vaupés a Través del Turismo

La Comunidad 12 de Octubre, liderada por
Luz Dary Ramirez, ha iniciado un innovador
proyecto turistico que conserva vy
comparte sus tradiciones indigenas a
través de una experiencia centrada en sus
danzas ancestrales. El proyecto “Disefio de
experiencia turistica alrededor de las
danzas ancestrales indigenas” ofrece una
inmersion en la cultura indigena, donde los
visitantes son guiados a un espacio
ceremonial decorado con elementos
tipicos de la comunidad. Aqui, pueden

Proyecto: Disefio de experiencia escuchar cuentos y leyendas transmitidas
turistica alrededor de las de generacién en generacién, asi como
danzas ancestrales indigenas historias sobre la selva contadas por
en la comunidad del 12 de ancianos que comparten conocimientos
Octubre sobre plantas medicinales y rituales.

Innovacion: Servicio Desde la implementacion del proyecto, la
Valor cofinanciado:$69.999.296 comunidad ha visto un aumento en el

turismo y un renovado interés entre los
habitantes de Mitd, lo que ha llevado a la
formacion de un equipo de danzadores
mds amplio, incluyendo adolescentes
ansiosos por aprender y mantener vivas

Sector: Turismo

Disefio y oferta de experiencias
turisticas culturales centradas en

las danzas ancestrales

indigenas. Este servicio permite a las tradiciones. Este enfoque innovador no
los visitantes sumergirse en la solo asegura la sostenibilidad de las
cultura de la Comunidad 12 de danzas, sino que también genera un

Octubre a través de actividades
interactivas, como la narracién
de cuentos y la ensefnanza de

sentido de orgullo y pertenencia en los
jovenes. La Comunidad 12 de Octubre estéd

rituales tradicionales. Al demostrando que tradicidon y modernidad
combinar elementos de pueden coexistir, creando un impacto
inmersién cultural con el respeto positivo en la economia local vy
por las tradiciones, el proyecto fortaleciendo el tejido cultural, celebrando

no solo enriquece la experiencia
del turista, sino que también
fortalece la identidad y
sostenibilidad de la comunidad,
promoviendo un ambiente de
aprendizaje y conexion
intergeneracional.

y protegiendo su herencia.

Hitos

Aumento del 70% en danzadores
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Revolucionando la Cria de
Gallinas Criollas con Innovacion

En sus inicios, las gallinas del Galpdn
Wachina eran alimentadas con sobras de
comida doméstica. No obstante, Guillermo
identificé la posibilidad de mejorar este
proceso y hacerlo mds eficiente. Con el
respaldo del programa Vaupés Innovador,
disend un sistema de alimentacion
silvopastoril que transformo
completamente su modelo productivo. Este
sistema incluyd la delimitacion de areas de
pastoreo, la siembra de especies frutales y
forrajeras, y la incorporaciéon de cobertura
vegetal, logrando beneficios significativos
tanto en términos ambientales como de
productividad.

La creacién y validacidn del prototipo
implicd retos importantes, especialmente
en el manejo de nueva maquinaria y
herramientas tecnoldgicas. Sin embargo,

Proyecto: Gallinas felices y
mas preoductivas

Innovacion: proceso

Valor cofinanciado: $62.205.860

Sector: Agropecuario

En la comunidad de Valencia
Cano, cerca de Mita, el Galpén
Wachina ha emergido como un
innovador negocio familiar que
transforma la crianza de gallinas
criollas. Guillermo, su fundador,
se propuso ofrecer huevos vy
pollos de alta calidad
respetando el bienestar de las
gallinas y el entorno. Para ello,
adoptdé un sistema silvopastoril
que mejora la vida de las aves,
protege el suelo y fomenta la
biodiversidad, a Ila vez que
reduce la dependencia de
insumos externos. “Queriamos
que las gallinas se sintieran en
su ambiente natural, y que eso
se reflejara en la calidad de los
productos que ofrecemos”,
afirma Guillermo.

con acompafnamiento técnico, Guillermo
logré superar estas barreras y evidenciar
mejoras sustanciales en el rendimiento de
sus aves: mayor produccidén de huevos y
mejor calidad de carne. Hoy, el Galpdn
Wachina es un referente en el
departamento del Vaupés, al demostrar
cobmo la combinacién de saberes
tradicionales con enfoques innovadores
puede conducir a la autosuficiencia, la
sostenibilidad y el crecimiento empresarial.
Esta experiencia ejemplifica que es posible
producir alimentos de «alta calidad
respetando el entorno natural, generando
un impacto positivo tanto en la comunidad
como en el medio ambiente.

~Hitos

Cambio a purina.
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Innovacioén en Agricultura

En Mitd, la Granja Vovsus, dirigida por Ronel
Horacio Romero, estd revolucionando la
produccion de hortalizas a través de un
sistema acuapénico que utiliza tecnologia
airlift, optimizando asi el uso de recursos
hidricos. Este innovador proyecto se enfoca
en cultivar hortalizas frescas y orgdnicas,
como lechuga, tomate, cebolla y cilantro,
con el objetivo de ofrecer precios

Proyecto: Produccién de accesibles y mejorar la calidad de la
hortalizas por medio de sistema alimentacién local. La acuaponia combina
acuapodnico recirculante de la cria de peces y el cultivo de plantas,
agua con tecnologia airlif permitiendo un crecimiento sostenible en

un entorno controlado.

LTS FeERse Implementar este sistema no fue una tarea

Valor cofinanciado:$69.980.200 sencilla; Ronel buscé la asesoria de
expertos en acuaponia que ya aplicaban

Sector: Agropecuario esta técnica en otras regiones, lo que le
permitié evaluar varias opciones antes de

Produccion de hortalizas frescas decidir. Entre las lecciones aprendidas,

y orgdnicas mediante un sistema
acuapdnico sostenible. La Granja
Vovsus no solo se dedica a la

destaca la importancia de la planificacion
en los procesos de trabajo y desarrollo de

produccién de hortalizas, sino proyectos. Gracias a su perseverancia y a
que también actia como un una estrategia bien disefada, Ronel estd
modelo educativo sobre la contribuyendo al desarrollo local. Con su
importancia de la agricultura visibn en expansion, el futuro de la
sostenible y la optimizacion de agricultura sostenible en Vaupés se

recursos hidricos. Este servicio no
solo mejora la calidad de Ila
alimentacién en la comunidad,

presenta alentador, marcando un camino
inspirador para otros emprendedores de la

sino que también promueve un region.
modelo agricola innovador que

puede ser replicado por otros .
emprendedores en Vaupés. Hitos

Asesoria de expertos en acuaponia.
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Proyecto: Tecnificacion del
aprovechamiento forestal no

maderable en la selva en Mitd -

Vaupés
Innovacion: Proceso

Valor cofinanciado: $70.000.000

Sector: Agropecurio

Con una trayectoria de mds de
ocho anos en la regién, don

Hernando Restrepo

contribuido significativamente

al desarrollo sostenible de

acuicultura local, generando

empleo, promoviendo
seguridad alimentaria

fomentando

responsables en el manejo de

los recursos acudticos.

practicas

Asncu

FisH FOOD Foob ®
“"\‘Mﬂ
=

Una Historia de Innovacion y
Compromiso

Alimento natural de la selva surge como
una solucién innovadora y sostenible para
abordar el problema del bajo desarrollo de
alternativas de alimentacién piscicola con
Productos Forestales No Maderables
(PFNM) en Mita - Vaupés. Esta propuesta
se fundamentd en varios puntos clave:
Valor Nutricional: Los productos forestales
no maderables de la selva suelen ser ricos
en nutrientes esenciales. La propuesta
destacd el potencial de estos alimentos
para mejorar la calidad nutricional de los
peces de cultivo, beneficiando a la salud
de los consumidores finales.

El costo de produccidon fue una variable
importante que se validé la actividad
piscicola, dado que el nuevo alimento
para peces incluyd productos locales
como chontaduro, yuca sembrada, militi lo
que permitié reducir los costos a un 30%,
en comparacidon al concentrado que se
comercializa en Vaupés.

Hitos

Fortalecimiento de la identidad
cultural.
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Jovi

Paletas de Agua ARU, desde el
Corazdon de Mitu

En el corazén del Vaupés, donde la
naturaleza y la riqueza cultural se
entrelazan, Gabriel Fernando Murcia Arcila,
gerente de la Envasadora JOVI SAS, ha
emprendido una innovadora aventura con
“Paletas de Agua con Frutos de la Region”.
Este proyecto fusiona la frescura del agua
amazoénica con los sabores auténticos del
arazd y el copoazd, frutas locales que
capturan la esencia de la regiéon. La
iniciativa busca revolucionar el mercado
de las paletas en Mitd y demostrar que,
con creatividad y perseverancia, es posible

desarrollar productos de alto valor en
Valor cofinanciado:$67.058.000 entornos desafiantes.

Proyecto: Paletas de agua con
frutos de la regién

Innovacion: Producto

Sector: Agroindustria Para Gabriel y su equipo, el camino no ha
sido facil, enfrentando las limitaciones de

El proyecto “Paletas de Agua con operar en una zona remota. Sin embargo,
Frutos de la Regién” de estos desafios se han convertido en
Envasadora JOVI SAS en Mitq, oportunidades para ofrecer un producto
liderado por Gabriel Fernando dnico que resuena con la comunidad local.
Murcia Arcila, ha revolucionado Con la marca “ARU”, que hace referencia a

los refrescantes vientos que provienen de
Brasil, JOVI SAS ha capturado el sabor de la
Amazonia y un pedazo del orgullo del
Vaupés. Esta propuesta destaca el valor de
los recursos locales y fomenta la conexidén
con las raices culturales de la regidn.

el mercado local con una mezcla
de agua amazdénica y frutos
nativos. Este producto innovador
es un simbolo de orgullo para
Vaupés, destacdndose no solo
por su sabor, sino también por su
compromiso con la comunidad y Hitos
los recursos locales. La marca

ARU, que significa “vientos frios”

en la regiéon, es una referencia

cultural que conecta a Mita con Identidad cultural local
su identidad.

Se generaron dos (2) empleos directos
y 10 indirectos

15



Proyecto: Disefio de un plan
cicloturistico, combinando

experiencias de naturaleza con

habitos y estilos de vida
saludable.

Innovacion: Servicio

Valor cofinanciado: $70.000.000

Sector: Turismo

Juanthosa Red SAS ofrece un
servicio de cicloturismo inclusivo
que no solo permite a los
visitantes recorrer la belleza
natural de Mitd, sino que
también promueve la interaccién
con la cultura local. Las rutas
estan cuidadosamente
disefAadas para ser accesibles y
seguras, lo que garantiza que
personas de todas las edades y
habilidades puedan disfrutar de
una experiencia enriquecedora.
Ademds, el servicio incluye
paradas donde se comparte la
historia y gastronomia local,
ofreciendo una experiencia
multisensorial que combina

aventura, cultura y bienestar.

JIANTHOSA

Turismo con proposito

Juanthosa Red SAS
cicloturismo en Mitd, ofreciendo rutas

promueve el

adaptadas para ciclistas de todas las
edades. Las rutas estdn disefnadas para
garantizar confort y seguridad, permitiendo
a los participantes disfrutar de paisajes
selvaticos y la riqueza cultural de la
comunidad 12 de Octubre.

Las paradas estratégicas ofrecen relatos
sobre las costumbres y la gastronomia
local, brindando una experiencia inmersiva.
Cristian Alejandro Espinosa destaca que
convertir una idea innovadora en un
prototipo funcional ha sido un gran logro, y
la satisfaccion de los cicloturistas es la
mejor recompensa. “Construir un turismo
responsable y sostenible ha sido posible
nuestra

gracias al compromiso de

empresa y la cooperacibn de las

comunidades locales”, afirma Espinosa.

Hitos

Innovacioén efectiva.
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Ladrillos que revolucionan la
Construccion

Kurami Therra SAS, dirigida por Juan
Gabriel Martinez Torres, ha innovado en el
sector de la construccion sostenible en
Vaupés con un ladrillo tipo lego elaborado
a partir de PET reciclado y melaza de cana
de azucar. Esta combinacion reduce el
tiempo de fraguado en un 39.3%,
acelerando la produccién y disminuyendo
costos. La melaza facilita el fraguado,

Proyecto: Tecnicacion en la mientras que el PET refuerza la estructura
elaboracion de ladrillo tipo lego del ladrillo, mejorando su durabilidad.
con adicion de PET y melaza de Ademds, el uso de estos materiales
la cafia de azucar como aditivo  permite reducir en un 80% la necesidad de
agroindustrial arena y cemento, minimizando el impacto

Innovacién: Proceso ambiental.

Valor cofinanciado: $70.000.000 | yesqarrollo de este ladrillo implicéd un

Sector: Agroindustria proceso de prueba y ajuste, en el que el
equipo enfrentd desafios en la

Kurami Therra SAS ha innovado implementacién de las propiedades del
en el sector de la construccién material en campo. A través de Ia
sostenible con un ladrillo tipo experimentacién, lograron optimizar la
lego elaborado a partir de PET produccion, transformando este ladrillo en
reciclado y melaza de cafia de una herramienta de construccioén
azacar, reduciendo el tiempo de ecolégica y rentable. Para Kurami Therra,

este proyecto representa no solo un
avance en la construccién sostenible, sino
también un paso hacia un Vaupés mas
innovador y comprometido con el medio
ambiente.

fraguado y el uso de cemento en
un 80%. Tras enfrentar varios
obstdculos en el proceso de
desarrollo, el equipo liderado por
Juan Gabriel Martinez Torres ha
logrado un producto rentable y HitOS
duradero que fortalece Ila
conservacion ambiental y
posiciona al Vaupés como un
centro de innovacién en

construccion sostenible.
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Proyecto: Implementacion de

un sistema de siembra a través

de un invernadero tipo
hidropénico

Innovacion: Proceso
Valor cofinanciado: $68.028.280

Sector: Agropecuario

Meraki Gourmet Campestre SAS
se encuentra en el sector
agroalimentario, enfocado en la
agricultura  sostenible y la
gastronomia saludable. Su
especializaciéon en la hidroponia,
una técnica que optimiza el uso
de recursos naturales al permitir
el cultivo sin suelo y con menos
agua, lo convierte en un actor
clave dentro del ambito de la
agricultura innovadora. Ademds,
la empresa pertenece al sector
gastronémico, donde ofrece
productos frescos y de alta
calidad que promueven un
consumo consciente y
respetuoso con el medio
ambiente. Al fusionar agricultura
y gastronomia, Meraki busca no
solo ofrecer productos, sino
educar a la comunidad sobre la
importancia de la sostenibilidad.

N\

WERAKI
¥y .

Cosechando Innovacion
hidropdnica en Vaupés

Meraki Gourmet Campestre SAS, bajo la
direccion de Ninelly Divina Delbarre
Navarro, estd revolucionando la agricultura
en el Vaupés con la implementacién de un
innovador sistema de cultivo hidropdnico.
Este sistema permite producir alimentos
frescos y saludables de manera sostenible,
utilizando menos agua y recursos, sin
necesidad de suelo. Meraki no es solo un
restaurante; es un espacio donde la
tecnologia y la naturaleza se fusionan para
ofrecer una gastronomia responsable que
refleja el compromiso con la tierra. Cada
plato cuenta una historia de dedicacion,
mostrando cdémo el uso de tecnologia
avanzada puede ayudar a preservar el
entorno natural. Ademds, Meraki se ha
convertido en un centro de aprendizaje
para agricultores y emprendedores locales,
inspirdndolos a adoptar practicas
agricolas mas sostenibles y eficientes.
Ninelly no solo se enfoca en mejorar los
métodos de produccion, sino también en
crear un impacto positivo en la comunidad,
demostrando que la innovacién puede
coexistir con el respeto por el medio
ambiente. Su objetivo a largo plazo es
expandir este modelo y continuar siendo
un referente de sostenibilidad e innovaciéon
en la regiobn amazodnica.

Hitos

Fusién agro-gastronémica.
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Transformando el turismo de
aventura

Julio César Rodriguez Mdarquez, empresario
apasionado del Vaupés, emprendid un
proyecto que busca transformar el turismo
en la region de Tucunaré. Su visién era clara
desde el inicio: ofrecer algo mds que simples
recorridos paisajisticos. Queria crear una
experiencia de inmersidon en la naturalezq,
donde los visitantes pudieran explorar Ia
selva amazénica de manera auténtica,
siguiendo rutas poco transitadas vy
descubriendo los secretos mejor guardados
del territorio. Desde que los turistas son
recogidos en el muelle de MitQ, inician un
recorrido fluvial por el rio Vaupés, llegando a

Proyecto: Implementacién de
nuevas experiencias turistica de
aventura en la comunidad San
Roque de Tucunaré

Innovacion: Servicio

Valor cofinanciado: $69.933.304

Sector: turismo

La empresa pertenece al sector
turismo de aventura y
ecoturismo. Este sector combina
la exploracién de entornos
naturales con actividades

recreativas que buscan una
experiencia inmersiva y
respetuosa con el medio

ambiente. Se caracteriza por
ofrecer rutas de exploracién en

paisajes poco conocidos, Yy
enfoca sus esfuerzos en
destacar la biodiversidad, la

cultura local y la sostenibilidad.
El turismo de aventura en el
Vaupés tiene un fuerte
componente de interaccién con
la selva amazénica, impulsando
el desarrollo econémico local a
través de experiencias Gnicas y
personalizadas para cada
visitante.

parajes como la laguna Maricuari, un espejo
de agua rodeado de  exuberante
biodiversidad. A medida que el proyecto
avanzaba, Julio César comprendid la
importancia de pasar de una idea empirica
a una propuesta técnica con altos
est@ndares de calidad. Asimismo, identificé
las redes sociales como una herramienta
clave para atroer visitantes nacionales e
internacionales, mostrando al mundo Ila
riqueza cultural y natural del Vaupés. Con un
enfoque en la innovacidon constante, Julio
César planea seguir ampliando las rutas y
mejorando la oferta turistica, con la firme
intencidén de que mds personas conozcan, se
conecten y se enamoren de esta tierra.

Hitos

Adaptacién técnica.

30% de aumento en ventas
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Proyecto: Aprovechamiento de
la lombricultora para alimentos
de peces en Mitd Vaupés.

Innovacion: Proceso

Valor cofinanciacion: $70.000.000

Sector: Agropecuario

Se implementd un sistema de
lombricultura que optimiza la
alimentacién de peces con un
enfoque sostenible. Aprovechando
las lombrices como fuente de
proteina, esta iniciativa fortalece el
suelo, facilitando cultivos locales y
contribuyendo al desarrollo
econémico de Mitad, Vaupés.
Enfrentando desafios técnicos vy
mediante un proceso de mejora
continua, Pesquera Valentino ha
logrado establecer un modelo de
acuicultura que inspira a la
comunidad, demostrando el
impacto positivo de la innovacion
en las economias locales y el medio

ambiente.

Valentino

PE S Q U ER A

Innovacion sostenible

La Pesquera Valentino, liderada por Juan
David Herrera, ha revolucionado el sector
de la acuicultura en MitQ, Vaupés, con un
enfoque innovador y sostenible. Su nuevo
proyecto, basado en la lombricultura,
permite la produccién de un alimento
nutritivo y natural para peces, lo que
reduce significativamente los costos de
produccién. Esta iniciativa utiliza la
rdpida multiplicacién de las lombrices
como fuente de proteina animal vy, al
mismo tiempo, mejora el suelo,
facilitando el cultivo de materias primas
como soyaq, yuca, bore y moringa.

Con esta prdctica, la empresa no solo
asegura una alimentacién saludable
para los peces, sino que también
fommenta el desarrollo econdmico local y
la  seguridad alimentaria de la
comunidad. La creacion de dos empleos
directos, uno para el mantenimiento de
la lombricultura y otro para la logistica y
cria de peces, refuerza adn mds su
compromiso con la region.

Hitos
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Proyecto: Centro de experiencias
Dabucuri, conexion entre la
ciencia y la ancestralidad
indigena en la selva de Mitd

Innovacion: Servicio

Valor cofinanciacion: $70.000.000

Sector: turismo

Turismo de inmersién cultural y
sostenible. Kenari Wii ofrece a los
visitantes una experiencia
educativa centrada en la cultura
indigena de Ila comunidad
Cubay, con actividades como
caminatas por la selva,
observacién de aves y
exploracién guiada por un
sabedor local. Este servicio
busca crear un intercambio
respetuoso y auténtico, donde
los visitantes puedan aprender
de las tradiciones y el
conocimiento ancestral en un
entorno natural y cultural
cuidadosamente preservado.

QUENARI WII
- posada turistica

Dabucuri de Posada Quenari Wii

El proyecto “Dabucuri” liderado por
Mauricio Alvarez, es una innovadora
propuesta de turismo sostenible que
transforma la visita turistica en una
experiencia educativa e inmersiva en la
cultura indigena de la comunidad Cubay.
La iniciativa no solo impulsa la economia
local, sino que también fomenta prdcticas
de turismo responsable y respetuoso con el
entorno y el patrimonio cultural.

La experiencia incluye caminatas,
observacién de aves y exploracién guiada
por un sabedor local, todo en torno a la
maloca, un espacio tradicional que sirve
como centro de intercambio cultural y
aprendizaje. Con el apoyo de un experto en
turismo, el equipo de Dabucuri desarrolld
una experiencia Unica, integrando el
conocimiento ancestral con estrategias
modernas de marketing y disefio turistico.
Este proyecto beneficia tanto a la
comunidad como a los visitantes, vy
contribuye al desarrollo sostenible de la
regién, ofreciendo una conexidon auténtica
con la cultura local.

Hitos

Turismo responsable.
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Proyecto: Disefio y
comercializacion de turismo
cultural y de naturaleza con
experiencias vivenciales y
educativas en actividades de
etnorurismo y bioturismo en el
municipio de MitQ

Innovacion: Servicio

Valor cofinanciado: $69.993.600

Sector: turismo

Turismo de naturaleza y cultural
con enfoque en conservacién. La
empresa ofrece rutas
personalizadas adaptadas a las
caracteristicas de cada comunidad
indigena, combinando actividades
de aventura como snorkel vy
camping con educaciéon ambiental.

Promueve la

respetuosa con el entorno y las
tradiciones locales, alinedndose
con un turismo sostenible que
fomenta la preservacién de los
ecosistemas y el respeto hacia la
cultura y la biodiversidad de

Vaupés.

interaccion

N

KAY

Turisme de Avenlura

Navegando hacia un turismo
cultural y de naturaleza

El proyecto de turismo innovador en Vaupés
tiene como objetivo resaltar la riqueza
cultural y natural de la regién a través de
rutas turisticas personalizadas, disefadas
para destacar tanto el patrimonio indigena
como la biodiversidad Udnica de las
comunidades locales. Estas rutas incluyen
interacciones con comunidades como

Mitusefo Urania, Ceima Cachiveraq,
Mitucahivera y Santa Marta, y ofrecen
actividades diversas como snorkel,

observacién de flora y fauna, y camping.
Estas experiencias estdn disefadas para
brindar a los visitantes una inmersion
profunda y educativa que respeta y protege
el entorno natural. Ademds, el equipo,
liderado por Jonathan, ha adaptado sus
servicios para alinearse con las tendencias
actuales del turismo de naturaleza y cultural,
promoviendo la conservacidon y el uso
responsable de los recursos. A través de este
proyecto, consideran el turismo no solo como
una fuente de ingresos, sino como una
herramienta fundamental para proteger la
biodiversidad y fortalecer la educacion
ambiental en la regién, asegurando que cada
visitante se lleve consigo un pedacito de la
cultura y la naturaleza del Vaupés.

Hitos

Estudio de tendencias.
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Proyecto: Implementacion de
mejoras en el proceso de

transformacién de productos a

base de aji amazénico (aji
molido y aji en salsa)

Innovacion: Proceso

Valor cofinanciado:$65.145.000

Sector: Agroindustria

Produccién y comercializacién de

aji artesanal, enfocada en

preservacién de la herencia

cultural indigena de

comunidad Ceima Cachivera.
Esta empresa se destaca por
ofrecer un producto de alta
calidad elaborado con recetas
tradicionales y ingredientes
autéctonos, como la hoja de
yuca. La Finca Villa Miriam no
solo produce su famosa salsa de
aji, sino que también busca

innovar al experimentar con

nuevos ingredientes y técnicas.

QA #

VILLAMYRIAM

MITU.- COLOMBIA

Un futuro brillante para el qji

En la comunidad indigena Ceima
Cachivera, a 11 kilbmetros de MitQd, se
encuentra la Finca Villa Miriam, cuyo
legado comenzd con la sefiora Miriam
Almeida, reconocida por su aji artesanal,
preparado con recetas transmitidas de
generacidbn en generacion. Este ajj,
destacado por su sabor dnico y el
ingrediente secreto de la hoja de yuca, se
popularizd entre familiares y amigos,
convirtiéndose en el ndcleo de un proyecto
de innovacién que, tras ser seleccionado
en una convocatoria, permitié a la familia
mejorar y expandir su produccion.

El proyecto no solo busca optimizar el
proceso de produccion de la salsa de ajj,
sino también fortalecer la estrategia de
comercializacién. Con adecuaciones en la
infraestructura y la implementacion de
procesos estandarizados, el aji de Finca
Villa Miriam se ha consolidado como un
simbolo de calidad y tradicion.
Actualmente, se vende en dos puntos de
venta y en ferias locales, donde ha ganado
la aprobacién de los consumidores. La
seffjora Miriam y su equipo sienten un
profundo orgullo por su producto,
enfatizando que la hoja de yuca y el aji son
parte de su herencia cultural. Con una
vision de futuro, planean seguir innovando
y experimentando con nuevos ingredientes
y técnicas para enriquecer aun mas su
oferta en el mercado del aji amazénico.

Hitos

Mejora de infraestructura.
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Gobernacion de

VAUPES

Este proyecto fue una
iniciativa de la Gobernacién
de Vaupés, consolidada a

través de la Secretaria de
Agricultura y Desarrollo
Productivo en el afio 2022,

desde el momento cero (0)
apoyaron este proyecto,
promoviendo la participacién
de empresarios y empresarias
de los sectores Agropecuario,
Agroindustria, Turismo y
Economia  naranja  como
respuesta a la reactivacién
econémica del departamento.

'ParqueSoft

Meta y Amazorinogquia

En cabeza de su rector
Gustavo Rubio Lozano se
realizé un constante
acompafiamiento a la
ejecucidn del proyecto,

aportando  significativamente
en la fase de formacién de los
empresarios beneficiarios del
proyecto. Su aporte en el
seguimiento de la ejecucién
del mismo, permitié la toma de
decisiones acertadas y a
tiempo, logrando que hoy se

tenga 20 proyectos de
innovacién  ejecutados  al
100%.

PROFESIONAL

En cabeza de su rector
Gustavo Rubio Lozano se
realizé un constante
acompanamiento a la
ejecucion del proyecto,

aportando  significativamente
en la fase de formacién de los
empresarios beneficiarios del
proyecto. Su aporte en el
seguimiento de la ejecucidn
del mismo, permitié la toma de
decisiones acertadas y a
tiempo, logrando que hoy se

tenga 20 proyectos de
innovacién  ejecutados  al
100%.

ASOTUR

ASOTUR se vincula al proyecto

como aliado estratégico en el

territorio con el propésito de

promover la innovacién al
interior de sus organizaciones.
Su apoyo fue fundamental
para generar la empatia en
los empresarios beneficiarios
del proyecto, logrando el
cumplimiento de los
compromisos de las partes en
su ejecucién en los tiempos
requeridos.
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AATCAMU

Esta asociacién local se
vincula como aliado en la
ejecucién  del  proyecto,
aportando recursos en especie
para el seguimiento de la
ejecucién del proyecto a
través  de los  comités
directivos. A través de Leydy
Cristina Valencia se dio a
conocer a la poblacién los
avances de la ejecucidn, las
dificultades y los  logros
obtenidos en cada periodo.
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focused on your rgsultsg

Up Holding como entidad
formuladora,  ejecutora 'y
aportante en este proyecto,
logré tener dentro de sus
aliados a cinco
organizaciones que con sus
aportes y su conocimiento de
lo local, permitieran que este
proyecto no solo llegara a la
capital de departamento, sino
que también beneficiaria a
empresarios y empresarias de
los municipios de Carurg y
Taraira y las aéreas un
municipalizadas de Pacoaq,
Yavaraté y Papunahua. A
través de este proyecto se
impacté a mas de 100
empresas del territorio y se
cofinancié a 20 proyectos de
innovacién empresarial.
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