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INTRODUCCION

Tanto nivel mundial como en el territorio colombiano, se ha venido experimentando un importante incremento
en la industria acuicola de agua dulce, respondiendo principalmente a dos problemas globales: el primero
la dramatica disminucion en la produccion pesquera tanto industrial como artesanal y el segundo la
contaminacion ambiental experimentada por los cuerpos de agua.

La industria acuicola permite no solamente mejorar y optimizar la produccién de peces y otras especies de
interés comercial como camarones y microalgas, sino también asociar este tipo de produccion a practicas
agricolas productivas como la acuaponia.

Sin embargo, el éxito de este tipo de industria depende de aplicar buenas practicas acuicolas que no
solamente garanticen la productividad del cultivo, sino también, asegurar la inocuidad alimentaria de los
peces y garantizar un manejo ambientalmente sostenible de los recursos.

Caracteristicas buscadas para el uso de una especie en
piscicultura o acuicultura

1. Curva de crecimiento rapida

2. Adaptacion a dietas suplementarias que optimicen el rendimiento del cultivo
3. Tolerancia a cultivo en altas densidades

4. Tolerancia a condiciones ambientales extremos

5. Facilidad de reproduccion

Calidad e inocuidad

En general, la calidad de un producto se determina por las caracteristicas del mismo, cumpliendo basicamente
los requisitos de los clientes o consumidores. Por otro lado, la inocuidad, entendida como calidad-sanitaria,
se refiere a la aptitud de un producto alimenticio apto para el consumo humano y que no contenga elementos
de riesgo para la salud de los consumidores. La industria acuicola o piscicola; permiten un mejor manejo de
estas caracteristicas ya que, por un lado, podemos controlar la calidad del agua, hacer monitoreos sanitarios
de los cultivos, aplicar medidas de control preventivos para el manejo de enfermedades, control de la calidad y
cantidad del alimento, etc. y por otro lado podemos garantizar el tamano y peso de los productos, direccionar
el cultivo a caracteristicas solicitadas por el consumidor, por ejemplo la produccion para consumo del animal
entero, la produccion de filete u otro tipo de aprovechamiento comercial.

En cada uno de los pasos que involucra el cultivo y produccion de peces empleando técnicas acuicolas se
deben emplear medidas de control y buenas practicas que garanticen un producto en optimas condiciones.



/| AMAZONAS

Eslabones del cultivo en la producciéon acuicola y aspectos a
controlar en cada uno de ellos.

ESLABON ELEMENTO A CONSIDERAR

Construccion de la g'F'nJa
Métodos de control higiénico
Control de enfermedades y plagas
Manejo de desechos

Sustancias permitidas
Sustancias prohibidas

Implementacidn de buenas practicas

Empleo de sustancias quimicas y farmacos

° Disefio del plan de alimentacion
Fase de alimentacién o Aspectos nutricionales
L ° Seleccién y manejo ‘
. Monitoreo y control de la calidad del alimento
_ . Atributos
Aspectos de calidad . Caracteristicas no deseables
Rangos '
Reglamento

y control del cultivo ° Formatos
D . Seguimiento




Consideraciones para la construccion de la granja

1. Seleccién del area de cultivo
a. Adecuado abastecimiento de agua con un riesgo minimo de contaminacion por contacto con otros animales,
descargas de afluentes, industrias o agroquimicos o plaguicidas.

2. Construccion y disefo
a. Mantener las areas de cultivo independientes a las del procesamiento de los productos o zonas de
almacenamiento de alimentos.

3. Abastecimiento de agua
a. Garantizar el agua de alta calidad, con la menor cantidad posible de contaminantes
b. Cumplir los requerimiento fisico-quimicos 6ptimos para la especie a cultivar.

4. Higiene
a. Mantener las instalaciones, materiales y utensilios en condiciones higiénicas que garanticen la sanidad
del cultivo.

5. Capacitacion del personal
a. Capacitar al personal en la aplicacion de Buenas Practicas Acuicolas

6. Alimentacion
a. Cumplir los requerimientos sobre la calidad y cantidad de alimentos
b. Suministrar alimentos libres de contaminantes quimicos

7. Manejo de Organismos

a. Medidas preventivas de control del proceso para la minimizacion de la aparicion de enfermedades
infecciosas

b. Evitar perturbaciones biologicas o quimicas

8. Manejo de alevines
a. Evitar la contaminacion quimica o biolégica de las crias

9. Especificaciones de calidad del producto
a.-Parametros organolépticos por parte del mercado.
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Peligros de origen bioldgico

En todo cultivo, es inevitable el riesgo por afectacion de plagas o enfermedades en el cultivo, esto debido,
entre otros factores al monocultivo y a las altas densidades de individuos manejados en los cultivos.

En acuicultura los peligros bioldgicos mas frecuentes son la aparicion de parasitos como los gusanos
(helmintos) y las bacterias. Los primeros, no solamente afectan el rendimiento y calidad del cultivo, sino que
también pueden trasmitirse a los humanos, por lo que su control es fundamental para garantizar la inocuidad
del cultivo. Por otro lado, las bacterias patdgenas pueden provocar grandes pérdidas en el cultivo por muerte
de los animales o por dafno en la calidad del producto, sin contar que también pueden afectar al consumidor
ocasionando enfermedades gastrointestinales.

Otro de los peligros biologicos detectados en la acuicultura es la aparicion de hongos, los cuales pueden
producir lesiones en la piel, branquias, higado, corazén u otros drganos debilitando la salud de los animales y
disminuyendo las tasas de supervivencia y la reduccion en la reproduccion, sea por muerte de crias, alevino
0 adultos, como la reduccion en la cantidad y calidad de huevos.
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Peligros de origen quirnr

Los agroquimicos son compuestos guimicos empleados en la ir 'usiria agricoia en diferentes productos
empleados como plaguicicas, herbicidas ¢ fertilizantes. gue pueden llegar a los cultivos a través de la
escorrentia, derrames o utilizacion de aguas contaminadas. Estos clemeantos pueden, no solamente afectar la
supervivencia de 'os organisme  sino también alterar la calidad del producto y las cualidadss organolépticas
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Consideraciones de higiene

1. Realizar capacitaciones en temas de higiene

2. La granja debe incluir vestidores, cuartos para articulos de limpieza, banos separados, regaderas,
lavamanos, etc.

3. Ropa de trabajo diferente a la empleada para actividades rutinarias

4. Instrumentos y materiales limpios

5. Plan de manejo del personal en caso de presentarse problemas de salud o heridas que puedan afectar la
salud del personal o del cultivo

6. Aseo y presentacion personal: cabello cubierto, manos limpias, uhas Cortags sin esmalte, sin joyas o
maquillaje, etc.

7. Prohibicion de fumar, beber o comer en las areas de produccion

8. Protocolo de lavado de manos antes de iniciar labores o comer, ir al bafio y cada vez que entre o salga de
la zona de produccion

9. Zona de desinfeccion de calzado del personal que entra a la zona de produccién

10. Control y monitoreo de las fuentes de agua

11. Division del uso del agua destinada a la zona de produccién, de aquella que se destina para el uso por
parte del personal.
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Consideraciones de calidad de instalaciones, equipo vy
utensilios

Ademas de las condiciones anteriores es importante considerar otros aspectos

. Cantidad y calidad del agua

. Cubiertas de mesas de trabajo, areas de comedor y demas

. Determinar unos procedimientos para el ingreso de personal, equipo y material a la granja

. Desarrollar manuales de utilizacion de equipos e instrumentos.

. Areas de almacenamiento de sustancias quimicas separadas de las areas de almacenamiento de alimentos.
. Ropa de trabajo adecuada

. Instrumentos de medicién adecuados

. Sefalizacion adecuada de las zonas.
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Control de plagas

Para el control de plagas debe realizarse a través de trampas o barreras que impida la proliferacion de
organismos patdgenos como parasitos, bacterias, hongos e incluso roedores, no solamente en los cultivos
sino en otras areas de la granja. En caso de requerir el uso de sustancias quimicas para el control de las
plagas debe realizarse con sumo cuidado para evitar el impacto sobre el cultivo por dano directo a los peces
0 por danos al consumidor.

Monitoreo de |a calidad de agua

Uno de los aspectos clave en los procesos ad acuicultura, es el monitoreo y control de la calidad de agua.
Para realizar esta actividad el personal debe contar con lo siguiente:

1. Capacitaciéon en buenas practicas acuicolas

2. Capacitacion en métodos de analisis fisico-quimicos del agua

3. Contar con equipos y materiales necesarios para el monitoreo

4. Contar con un sistema de informacion (tablas de excel o de un programa estadisticos) que permitan la
captura y analisis de la informacion del monitoreo

5. Definir un plan y cronograma de muestreo

6. Disenar herramientas para la captura de informacion del monitoreo.

Empleo de sustancias quimicas y farmacos

En caso que se requiera el uso de sustancias quimicas o fArmacos, es necesario revisar que estas sustancias
farmacologicas se encuentren aprobadas por el invima o en caso de producto con destinacion internacional:




o0 A&

Se deben registrar los siguientes datos:

1. Lugar, fecha y hora de aplicacion del producto.

2. Descripcion del producto

3. Descripcién de la poblacion a la que se le va a aplicar el tratamiento.
4. Descripcion de la aplicacion

5. Seguimiento al cultivo

6.Adecuada disposicion de los desechos

Conclusiones

El diseno y aplicacion de un procedimiento para la aplicacién de buenas practicas acuicolas, es un paso muy
importante para garantizar la calidad e inocuidad de los productos de acuicultura.

Estas medidas no buscan solamente mejorar la calidad o la productividad del cultivo, sino también preservar
la salud de los consumidores, a través de la oferta de un producto inocuo para la salud del consumidor.

Preguntos

1. Usted aplica la buenas practicas de produccion acuicola bppa.
si no

2. En que cree usted es deficiente pensando en las buenas practicas de produccion.
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3. Seglin su conocimiento y lo revisados en este manual de buenas préacticas de manejo de la acuicultura
gue se debe hacer para mejorar la sobrevivencia de los peces.
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